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Tahoon® Tops

Smaak Shiitake champignons, ui, beukennootjes

Gebruik Paddenstoelen, wild, kazen of in een
notensalade

Teelt Maatschappelijk verantwoorde teelt met

biologische gewasbescherming
Beschikbaarheid Jaarrond
Houdbaarheid Tot zeven dagen bij 2—-7°C

Smaak en toepassing

Tahoon®Tops is de Koppert Cress merknaam voor een eetbare
plant. Tahoon® Tops bieden een onderscheidend smaakprofiel dat
wordt gekenmerkt door een uitgesproken nootachtige smaak
die doet denken aan geroosterde hazelnoten. Tahoon® Tops
combineert nootachtige, hartige en aardse tonen, waardoor een
uitgebalanceerde en intrigerende smaak ontstaat die de kritische
smaakpapillen zeker zal boeien. Een ware variant van Tahoon® Cress.

Tahoon® Tops zijn goed te combineren met wild, kazen of in
een notensalade. Buiten het wildseizoen zijn Tahoon® Tops,
in combinatie met tapenade, olie en sauzen, een aanrader.
Verwarming van de tops geeft een heel goede smaakoverdracht.

Oorsprong

Tahoon® Tops zijn een product dat voorkomt aan de noordkant
van de Himalaya. In het vroege voorjaar verzamelen mensen de
vers ontkiemende zaailingen van onder de bomen, wat onze
Tahoon® Cress is. De jonge scheuten worden dan gebruikt in
gerechten. In de lokale literatuur wordt het beschreven als een
stimulans voor de maag. In de lente produceren deze hoge
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Inhoud: 15 PCS

Tahoon® Tops (Toona)

bomen scheuten en verse delicate bladeren, die als feestelijke
delicatesse worden gegeten.

Beschikbaarheid en houdbaarheid
Tahoon® Tops is jaarrond verkrijgbaar en kan tot zeven dagen
bewaard worden tussen 2—7°C.

Geproduceerd in een maatschappelijk verantwoorde teelt,
voldoet Tahoon® Tops aan de hygiénische normen in de keuken.
U hoeft de producten slechts af te spoelen voor gebruik, want
deze worden schoon en hygiénisch geteeld.
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