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Solitary Box: 16x  
(30x40x14 cm)

CressSingle Box: 12x  
(30x40x14 cm)

Bicolor Mustard Cress (Brassica)

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 11 12

13 14 15 16

– 
Su

je
ito

 a
 e

rr
os

 d
e 

tr
ad

uç
ão

 e
 d

ig
ita

çã
o.

Koppert Cress B.V.
De Poel 1

2681 MB Monster
Holanda

Tel : +31 174 24 28 19
Fax : +31 174 24 36 11
info@koppertcress.com
www.koppertcress.com

Bicolor  
Mustard Cress
Sabor	 Picante, pimenta, rábano
Utilização	 Pratos de carne, peixe e legumes, sandes 

e saladas
Cultivo	 Cultivo socialmente adaptado,  com 

controlo biológico de pragas
Disponibilidade	 Ano inteiro
Vida de prateleira	 Até sete dias entre 2–7°C

Sabor e aplicação
Bicolor Mustard Cress oferece uma experiência de sabor única 
com o um perfil de sabor picante a mostarda e notas versáteis 
de mostarda. É picante e apimentado, com notas ligeiras mas 
distintas de mostarda e rábano. O agrião tem um sabor a 
mizuna (mostarda) com notas de erva e couve-flor e situa-se 
entre a mostarda verde e a vermelha. Bicolor Mustard Cress uma 
adição divertida a preparações frias e quentes. 

Devido ao seu forte carácter de mostarda, Bicolor Mustard Cress 
uma excelente combinação para carne, peixe e vários pratos 
de vegetais. Bicolor Mustard Cress pode ser utilizado cru como 
guarnição ou incorporado em saladas e sanduíches. Para além 
disso, Bicolor Mustard Cress oferece uma dimensão de sabor 
interessante quando é adicionado a molhos e marinadas. 

Origem
Bicolor Mustard Cress é cuidadosamente cultivado nos Países 
Baixos. Embora muitos confundam os campos amarelos vibrantes 
do verão com colza, na realidade são campos de mostarda em 
flor. As sementes de mostarda não servem apenas como adubo 
verde, são também colhidas para o Koppert Cress e enriquecem 
tanto o nosso prato como a indústria da mostarda.
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Alérgenos
A mostarda é um alérgeno conhecido. Ainda que 
Bicolor Mustard Cress não seja verdadeiramente mostarda, 
contém a substância que provoca alergia à mostarda.

Disponibilidade e armazenamento
Bicolor Mustard Cress esta disponível todo o ano e pode 
ser armazenada por mais de sete dias. A temperatura de 
armazenamento do produto é de entre os 2–7ºC. A temperatura 
ideal na qual a qualidade é melhor mantida é entre 2–4°C.
Produzido em uma cultura socialmente responsável, 
Bicolor Mustard Cress atende aos padrões de higiene de cozinha. 
O produto está pronto a usar porque vez que cresce num 
meio limpo e higiénico.
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