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KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Bicolor
Mustard Cress

Smak Pikantny, pieprz, chrzan

Uzycie Dania migsne, rybne i warzywne,
kanapki i satatki

Uprawa Uprawa spotecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrong upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—/7°C

Smak i zastosowanie

Bicolor Mustard Cress oferuje wyjatkowe doznania smakowe
dzieki pikantnemu profilowi smakowemu przypominajacemu
musztarde i wszechstronnym nutom  musztardy. Jest
aromatyczna pikantna i pieprzna, z lekkimi, ale wyraznymi
nutami musztardy i chrzanu. Rzezucha smakuje jak mizuna
(gorczyca) z nutami trawy i kalafiora i plasuje sie pomiedzy
zielong a czerwong musztarda. Bicolor Mustard Cress to zabawny
dodatek zaréwno do zimnych, jak i goracych potraw.

Ze wzgledu na swdj gruboziarnisty musztardowy charakter,
Bicolor Mustard Cress doskonale pasuje do mies, ryb i roznych
dan warzywnych. Rzezucha moze by¢ stosowana na surowo
jako dodatek lub jako sktadnik safatek i kanapek. Ponadto,
Bicolor Mustard Cress oferuje ciekawy wymiar smakowy, gdy jest
dodawana do soséw i marynat.

Pochodzenie

Bicolor Mustard Cress jest starannie uprawiana w Holandii.
Podczas gdy wiele oséb widzi zywe zétte pola i mysli ze to
rzepak, ale w rzeczywistosci sa to kwitnace pola gorczycy.
Nasiona gorczycy stuza nie tylko jako zielony nawdz, ale maja
rowniez roznorodne zastosowania kulinarne i lecznicze sa
réwniez zbierane dla Koppert Cress i wzbogacaja zaréwno nasz
talerz, jak i przemyst musztardowy.
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CressSingle Box: 12x
(30x40x14 cm)

Solitary Box: 16x
(30x40x14 cm)

Bicolor Mustard Cress (Brassica)

Alergeny

Gorczyca jest znanym alergenem. Kietki Bicolor Mustard Cress,
nie sa prawdziwa gorczyca, ale moga zawiera¢ substancje
wywotujaca reakgje alergiczng na gorczyce.

Dostepnos¢ i trwatos¢

Bicolor Mustard Cress sa dostepne przez caty rok i moga byc
przechowywane do tygodnia w temperaturze od 2-7°C.
Optymalna temperatura dla utrzymania najlepszej jakosci
wynosi od 2-4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Bicolor Mustard Cress spefnia standardy
higieny w kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposob
uprawy produkt jest gotowy do spozycia.
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Stodki Umami Sol Kwas Gorzki
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