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Architecture Aromatique

Bicolor
Mustard Cress

Geschmack Scharf, Pfeffer; Meerrettich

Passt zu Fleisch-, Fisch- und Gemusegerichte,
Sandwiches und Salate

Anbau Nachhaltiger Anbau mit biologischem
Pflanzenschutz

Verfiigbarkeit Ganzjdhrig

Haltbarkeit Bis zu 7 Tage bei 2—-7°C

Geschmack und Anwendung

Bicolor Mustard Cress bietet ein einzigartiges Geschmackserlebnis
mit einem wdrzigen, senfahnlichen Geschmacksprofil und
vielseitigen Senfnoten. Es ist wiirzig und pfeffrig, mit leichten, aber
deutlichen Noten von Senf und Meerrettich. Die Kresse schmeckt
wie Mizuna (Senf) mit Ankldngen von Gras und Blumenkohl und
liegt zwischen griinem und rotem Senf. Bicolor Mustard Cress ist
eine spielerische Ergdnzung fur kalte und warme Zubereitungen.

VWegen ihres groben Senfcharakters passt die Bicolor Mustard Cress
hervorragendzuFleisch,Fischundverschiedenen Gemusegerichten.
Die Kresse kann roh als Beilage verwendet oder in Salate und
Sandwiches eingearbeitet werden. Darliber hinaus bietet
Bicolor Mustard Cress eine interessante Geschmacksdimension,
wenn sie zu Sof3en und Marinaden hinzugefligt wird.

Herkunft

Bicolor Mustard Cress wird in den Niederlanden mit dufBerster
Sorgfalt angebaut. Wahrend viele die leuchtend gelben Felder im
Sommer mit Raps verwechseln, handelt es sich in Wirklichkeit
um bltihende Senffelder. Die Senfkérner dienen nicht nur als
Grundunger, sie werden auch fur Koppert Cress geerntet und
bereichern sowohl unseren Teller als auch die Senfindustrie.
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Solitary Box: 16x
(30x40x14 cm)

CressSingle Box: 12x
(30x40x14 cm)

Bicolor Mustard Cress (Brassica)

Allergiehinweis

Senf ist ein bekanntes Allergen. Bicolor Mustard Cress ist
kein echter Senf, enthdlt jedoch die Substanz, die die
Senfallergie auslost.

Verfiigbarkeit und Haltbarkeit

Bicolor Mustard Cress ist ganzjéhrig erhdltlich. Dieses Produkt
sollte vorzugsweise bei einer Temperatur von 2—7°C aufbewahrt
werden. Die optimale Temperatur, bei der die Qualitit am
besten erhalten bleibt, liegt zwischen 2—4°C.

Umweltbewusst unter dem Aspekt der Nachhaltigkeit
produziert, entspricht Bicolor Mustard Cress den Anspriichen
heutiger Lebensmittel, den Grundlagen der modernen Kdiche.
Die Produkte sind sofort verwendbar, denn sie werden sauber
und hygienisch angebaut.
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