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Architecture Aromatique

Codium Blue

Smak Trufle, Pikantne, Umam

Uzycie Skorupiakami, rybami, kurczakiem i

daniami bazujacymi na roslinach
Uprawa Naturalnie uprawiane
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do siedmiu dni w temperaturze 17-25°C

Smak | wykorzystanie

Chrupiacy i soczysty Codium Blue moze by¢ stosowany jako
substytut trufli o pikantnym smaku przypominajacym umami
z ekscytujacym stonym posmakiem. Ciemnoniebiesko-zielony
Codium Blue ma figlarng i koralowa strukture i rézni sie od
wszystkich innych odmian Codium. Wyglada, jakby dopiero
co wynurzyta sig z morza, z bardzo naturalnym wygladem, jak
wodorosty w najczystszej postadi, ale jeszcze lepsze. Naprawde
przyciaga wzrok.

Codium Blue jest uniwersalny i dobrze komponuje sie ze
skorupiakami, rybami, kurczakiem i daniami bazujacymi
na rolinach. Optucz je lekko i jedz na surowo jak sashimi.
Codium Blue jest czesto spozywany na surowo, ale takze
lekko gotowany dodany do réznych potraw. Kreatywni moga
faczy¢ Codium Blue z ciastami, deserami i lodami, aby uzyska¢
nieodkryty poziom smaku.

Pochodzenie

Nazwa Codium Blue, gdzie Codium to nazwa facinska, a
przyrostek Blue odnosi sie do ,niebieskich stref”. Codium to
wodorost wystepujacy w kilku ,niebieskich strefach” na catym
Swiecie. Istnieje ponad 100 okreslonych gatunkéw Codium,

Zawartos¢: 35 g net

Codium Blue (Codium)

z ktérych kazdy ma inny smak, kolor i teksture. Codium Blue
firmy Koppert Cress zostat wybrany ze wzgledu na swoj
unikalny ksztatt i bogaty smak umami. W Koppert Cress, gdzie
cenimy fascynujacy Swiat rodlin, uwazamy Codium Blue za ,trufle
morska” w naszej serii Ocean Botanicals.

Dostepnos¢ i trwatos¢

Codium Blue jest dostepny przez caly rok, uprawiany i
transportowany w stonej wodzie i moze by¢ przechowywany w
temperaturze pokojowej 17-25°C do wskazanej daty waznosci.
Przechowywac w jasnym miejscu.

Produkowany w spofecznie odpowiedzialnej kulturze, Codium Blue
spefnia wymagania higieniczne. Produkt jest gotowy do uzycia,
poniewaz jest uprawiany w sposéb czysty i higieniczny.
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