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KOPPERT CRESS

Architecture Aromatique

Motti Cress

Smak Aromatyczny, selerowy, lubczyk

Uzycie Do dan na ciepfo i na zimno, z migsem
lub w zupach i sosach

Uprawa Uprawa spofecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrona upraw

Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—7°C

Smak i zastosowanie

Motti Cress to smaczna i dekoracyjna odmiana rzezuchy. To
mtoda sadzonka aromatycznego ziota, uzywanego od wiekéw
w kuchni, ktéra mozna faczy¢ z wieloma innymi skfadnikami w
szerokiej gamie potraw. Roélina jest naturalnym wzmacniaczem
smaku i moze by¢ stosowana w potrawach o niskiej zawartosci
soli (o niskiej zawartosci sodu). Silny aromat sprawia, ze produkt
ten nadaje sie zaréwno do dan na ciepto, jak i na zimno.

Pochodzenie

Motti Cress to mtoda sadzonka ziota pochodzacego z Azji. Kupcy
z Holenderskiej Kompanii Wschodnioindyjskiej szybko odkryli
te rodline i doprowadzili do jej rozprzestrzenienia si¢ w wielu
innych krajach. Moéwi sig, ze roélina jest naturalnym antybiotykiem
i ma wiasciwosci wewnetrznego oczyszczania. Zawiera réwniez
witaminy A, B i C.

CressSingle Box: [ 2x
(30x40x 14 cm)

Solitary Box: | 6x
(30x40x 14 cm)

Motti Cress (Levisticum)

Dostepnosc¢ i trwatos¢

Motti Cress sa dostepne przez caty rok i moga by¢ przechowywane
do tygodnia w temperaturze od 2—7°C. Optymalna temperatura
dla utrzymania najlepszej jakosci wynosi od 2—4°C.

Produkowany zgodnie ze spotecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Motti Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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