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Majii® Leaves

Sabor Folhas suculentas e crocantes
Utilizacdo Para absorver diferentes sabores
Cultivo Cultivo socialmente adaptado,

com controlo bioldgico de pragas
Disponibilidade  Ano inteiro

Vida de prateleira Até sete dias entre 2—7°C

Sabor e aplicagio

Mdajii® Leaves é a denominagdo comercial de Koppert Cress
para uma folha comestivel. Tém uma grande capacidade para
absorver sabores pelo que cada folha pode vir a ter sabores
muito diferentes.

Maijii Leaves combina bem com camardo, uvas brancas ou com
ingredientes dcidos, como o ruibarbo. Para a transmissao ideal
do sabor Majii Leaves requer um contraponto doce.

Origem

Madijii Leaves sdo folhas em forma de gotas de um cacto especial
trazido de Africa. Cada folha armazena dgua para os periodos de
seca. E esta a razdo do seu nome: Majii significa dgua em Suaili

Conteudo: 25 folhas por embalagem

Mdajii® Leaves (Graptopetalum)

Disponibilidade e armazenamento

Magjii Leaves esta disponivel todo o ano e pode ser armazenada
por mais de sete dias. A temperatura de armazenamento do
produto é de entre os 2—7°C. A temperatura ideal na qual a
qualidade é melhor mantida € entre 2—4°C.

Produzido em uma ambiente adaptado, Mdijii Leaves atende aos
padrdes de higiene de cozinha. S& necessita lavar as folhas com
dgua antes de usar, porque cresce num meio limpo e higiénico.
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