
Dessert Mix
Foeniculum, Stevia, Melissa, Agastache

Pochodzenie

Smak/Aromat
Tilt elk dessert naar een
hoger niveau

Pory roku

Przechowywanie Zimno, 2-7 ° C

Dzi?ki Dessert Mix mo?esz w jednym kroku nada? ka?
demu deserowi wyrafinowany charakter, aromat i
elegancki akcent. Idealny dla szefów kuchni i
cukierników, którzy pragn? wzbogaci? swoje kreacje o
elegancki i charakterystyczny akcent.

Smak i zastosowanie
Desery wymagaj? równowagi, finezji i z?o?onych smaków, w których ??cz? si? nuty s?odkie, ?wie?e i pikantne.
Dessert Mix ??czy miodowe nuty Honny® Cress ze ?wie?ymi, cytrynowymi niuansami Melissa Cress, nutami any?u
i lukrecji Atsina® Cress oraz delikatnym, any?owo-mi?towym aromatem Olympia Cress.
Dost?pno?? i przechowywanie
Dessert Mix jest dost?pny przez ca?y rok i mo?na go ?atwo przechowywa? do siedmiu dni w temperaturze od 2 do
7 °C. Pochodz?cy z upraw prowadzonych w sposób odpowiedzialny spo?ecznie, Dessert Mix spe?nia normy higieny
w kuchni. Produkt jest gotowy do u?ycia, poniewa? jest uprawiany w czystych i higienicznych warunkach.

SPECYFIKACJE

Opakowanie Box (8 pcs)

Naczynia Ró?norodny

Nazwa ?aci?ska Foeniculum, Stevia, Melissa, Agastache

Normy mikrobiologiczne

Patogeny Salmonella spp Nieobecna w 25 g Listeria
monocytogenes Nieobecna w 25 g Staphylococcus
aureus <1.105 ufc por g Bacillus cereus <1.105 ufc por g
EHEC/STEC Nieobecna w 25 g


