
Asian Mix
Perilla, Polygonum, Raphanus, Brassica

Pochodzenie

Smak/Aromat
Voor de ultieme Aziatische
signatuur

Pory roku

Przechowywanie Zimno, 2-7 ° C

Dzi?ki Asian Mix jednym ruchem dodasz do ka?dej
potrawy autentyczne i bogate w niuanse azjatyckie
smaki. Idealny dla szefów kuchni, którzy ??cz? szybko
?? z wyrafinowaniem i pragn? stworzy?
charakterystyczny, nowoczesny styl.

Smak i zastosowanie
Kuchnia azjatycka jest w czo?ówce kulinarnych trendów dzi?ki idealnej równowadze mi?dzy umami, ?wie?o?ci? i
pikantn? z?o?ono?ci?. Asian Mix ??czy pieprzn? ostro?? Adji Cress z subtelnymi nutami rzodkiewki i gorczycy
Sakura® Cress oraz Bicolor Mustard Cress, a ca?o?? dope?nia aromatyczna i zio?owa nuta Shiso Bicolor Cress.
Dost?pno?? i przechowywanie
Asian Mix jest dost?pny przez ca?y rok i mo?na go ?atwo przechowywa? do siedmiu dni w temperaturze od 2 do 7
°C. Pochodz?cy z upraw prowadzonych w sposób odpowiedzialny spo?ecznie, Asian Mix spe?nia normy higieny w
kuchni. Produkt jest gotowy do u?ycia, poniewa? jest uprawiany w czystych i higienicznych warunkach.

SPECYFIKACJE

Opakowanie Box (8 pcs), Box (16 pcs)

Naczynia Ró?norodny

Nazwa ?aci?ska Perilla, Polygonum, Raphanus, Brassica

Normy mikrobiologiczne

Patogeny Salmonella spp Nieobecna w 25 g Listeria
monocytogenes Nieobecna w 25 g Staphylococcus
aureus <1.105 ufc por g Bacillus cereus <1.105 ufc por g
EHEC/STEC Nieobecna w 25 g


