
Shiso Mixed
Raphanus, Perilla, Brassica, Perilla

Pochodzenie

Smak/Aromat
Shiso Purple, Shiso Green,
Daikon Cress® i Mustard
Cress

Pory roku

Przechowywanie Zimno, 2-7 ° C

To wizytówka naszej oferty

Smak i u?ycie 
To wizytówka naszej oferty. Ten najlepiej sprzedaj?cy si? produkt jest idealny dla restauracji, które chc? nada? ka?
demu posi?kowi zaskakuj?cy charakter. Shiso Mixed sk?ada si? z Shiso Purple, Shiso Green, Daikon
Cress® i Mustard Cress. Wszystkie te produkty doskonale ??cz? si? z rybami - ka?da na swój sposób - lub stanowi?
wspania?y dodatek np. do sa?atek. 
Pochodzenie 
Shiso Mixed jest najcz??ciej sprzedawanym kompletem. Zestaw odpowiada na zapotrzebowanie szefów kuchni na
kreatywn? dekoracj? talerza. Cztery oferowane smaki pasuj? do wszystkich rodzajów potraw, od ryb, przez mi?so,
po potrawy wegetaria?skie. 
Dost?pno?? i przechowywanie
Shiso Mixed jest dost?pny przez ca?y rok i mo?e by? ?atwo przechowywany do siedmiu dni w temperaturze 2-7°C. 
Produkowany w spo?ecznie odpowiedzialnej hodowli, Shiso Mixed spe?nia standardy higieniczne w kuchni. Produkt
jest gotowy do u?ycia, poniewa? jest uprawiany w sposób czysty i higieniczny

SPECYFIKACJE

Opakowanie Solitair (16 ul.)

Nazwa ?aci?ska Raphanus, Perilla, Brassica, Perilla

Normy mikrobiologiczne

Patogeny Salmonella spp Nieobecna w 25 g Listeria
monocytogenes Nieobecna w 25 g Staphylococcus
aureus <1.105 ufc por g Bacillus cereus <1.105 ufc por g
EHEC/STEC Nieobecna w 25 g


