
Kikuna® Leaves
Chrysanthemum

Pochodzenie Azja

Smak/Aromat Marchew, seler

Pory roku

Wiosna, Lato, Jesie?, Zima,
Szparagi, Wielkanoc,
Dziczyzna, Dzie? Matki,
Grzyby, Dynia, Truskawka,
Walentynki

Przechowywanie Zimno, 2-7 ° C

Kikuna® Leaves to dekoracyjne li?cie o wyra?nym
aromacie marchwi lub selera.

SMAK

Kikuna® Leaves to nazwa jadalnych li?ci marki Koppert Cress. Kikuna® Leaves to

dekoracyjne li?cie o wyra?nym aromacie marchwi lub selera. 

TASTE FRIENDS

Kikuna® Leaves mo?na stosowa? w sa?atkach, z surow? ryb? i daniami ze

skorupiaków, s? równie? bardzo smaczne w cie?cie tempura. 

POCHODZENIE

Ro?lina jest od wieków u?ywana w Azji, g?ównie jako zio?o do przyprawiania potraw.

Ka?da cz??? ro?liny jest jadalna, ale preferowane s? m?ode li?cie. Jest to ro?lina

typowo azjatycka, maj?ca liczne zastosowania jako sk?adnik i dekoracja. 

DOST?PNO??

Kikuna® Leaves s? dost?pne przez ca?y rok i mo?na je ?atwo przechowywa? do

dziewi?ciu dni. Temperatura przechowywania tego produktu wynosi od 2 do 7°C.

Optymalna temperatura dla utrzymania najlepszej jako?ci wynosi od 2 do 4°C. 

Wyprodukowane w hodowli odpowiedzialnej spo?ecznie, Kikuna Leaves spe?niaj?

higieniczne standardy kuchni. Ze wzgl?du na czysty oraz higieniczny sposób uprawy

przed spo?yciem produkt wymaga jedynie sp?ukania. 

SPECYFIKACJE

Smak Kwa?ny, S?odki, Umami



Kultury

Alpejska, Azjatycka, Ba?tycka, Kreolska, Holenderska,
Francuska, Grecka, W?oska, Japo?ska, ?
ródziemnomorska, Nordycka, Portugalska, Rosyjska,
Hiszpa?ska

Stosowanie Dekoracja, Garnirunek

Kolor Zielony

Naczynia
Alkohol, Ser, Koktajle, Desery, Ryba, Owoce, Dziczyzna,
Grill, Danie g?ówne, Mi?so, Drób, Przek?ska, Przystawki,
Sushi, Herbata, Dania wega?skie, Warzywa

Przyjazne smaki

Gin, Wódka, Sery (inne), Czekolada, Kawa, Krewetki,
Homar, Krab, Mi?czaki (inne), Dorsz, W?gorz, ?abnica, ?
oso?, Ryby (s?onowodne), Ryby (s?odkowodne),
Skorupiaki, Jab?ko, Orzech kokosowy, Kukurydza,
Ogórek, Limonka, Mandarynka, Pomara?cza, Groch,
Ananas, Dynia, Jelenina, Królik, Dziczyzna (inne),
Pietruszka, Bylica draganek (estragon), Wo?owina,
Kozina, Jagni?cina, Podroby, Wieprzowina, Baranina,
Ciel?cina, Mi?so (inne), Kurczak, Kaczka, G??, Ba?ant,
Go??b, Przepiórka, Indyk, Drób (inne), Ka?amarnica,
Szparag, Awokado, Burak, Seler, Marchewka, Kalafior,
Cebula, Ziemniak, Dynia pi?mowa, Bataty (s?odkie
ziemniaki), Kuskus, Jajko, Ponzu, Ry?, Wodorosty, Sos
sojowy, Cukier, Tofu, Yuzu

Nazwa ?aci?ska Chrysanthemum

Synonimy
Jadalne li?cie, Li?cie klonu, Zielona marchewka, Li?cie
marchwi, Na? marchwi, Jadalna chryzantema, Li?cie
chryzantemy, Li?cie maamo, Li?cie matki ziemi

Wymiary Minimum 5 cm, maksimum 8 cm

Normy mikrobiologiczne

Patogeny: Salmonella spp Nieobecna w 25 g, Listeria
monocytogenes Nieobecna w 25 g, Staphylococcus
aureus <1.105 ufc por g, Bacillus cereus <1.105 ufc por g,
EHEC/STEC Nieobecna w 25 g


