
Citra Leaves
Oxalis

Pochodzenie Ameryka Po?udniowa

Smak/Aromat
Od?wie?aj?cy, kwaskowe
nuty cytrusowe

Pory roku

Wiosna, Lato, Jesie?, Zima,
Przegrzebki (ma??e ?w.
Jakuba), Wielkanoc, Dzie?
Matki, Dynia, Truskawka,
Walentynki

Przechowywanie Zimno, 2-7 ° C

Citra Leaves to nazwa jadalnego li?cia marki Koppert
Cress. Jest to li?? dekoracyjny, który wewn?trz posiada
srebrny kolor.

SMAK

Citra Leaves to nazwa jadalnego li?cia marki Koppert Cress. Jest to li?? dekoracyjny,

który wewn?trz posiada srebrny kolor. Citra Leaves maj? intensywny, kwa?ny

cytrusowy smak, który przypomina jab?ka Granny Smith lub lekkie cytrusy. Kwa?ny

smak wyst?puje zarówno w li?ciu, jak i ?odydze.

TASTE FRIENDS

Citra Leaves mo?na stosowa? w wielu ró?nych potrawach, od ryb po drób, co jest ich

du?? zalet?.

POCHODZENIE

Citra Leaves pierwotnie pochodzi z Andów w Chile. Tam li?cie s? cz?sto u?ywane jako

zamiennik octu. S? równie? ?ute dla orze?wiaj?cego kwa?nego smaku.

DOST?PNO??

Citra Leaves® s? dost?pne przez ca?y rok i mo?na je przechowywa? do dziewi?ciu

dni. Temperatura przechowywania tego produktu wynosi od 2 do 7°C. Optymalna

temperatura dla utrzymania najlepszej jako?ci wynosi od 2 do 4°C. Wytwarzane

zgodnie ze spo?ecznie odpowiedzialnymi metodami uprawy, Citra Leaves spe?nia

standardy higieny w kuchni. Produkty wymagaj? jedynie op?ukania, poniewa? rosn?

czyste i higieniczne. 

SPECYFIKACJE

Smak Kwa?ny



Kultury

Alpejska, Argenty?ska, Azjatycka, Australijska, Ba?tycka,
Chilijska, Kreolska, Francuska, W?oska, Japo?ska, Korea
?ska, Meksyka?ska, Nordycka, Peruwia?ska,
Portugalska, Latynoameryka?ska, Hiszpa?ska

Stosowanie
Pokrycie, Dekoracja, Sma?enie na g??bokim oleju,
Garnirunek, Marynowanie

Kolor Zielony

Naczynia
Alkohol, Ser, Koktajle, Kawa, Skorupiaki, Desery, Ryba,
Owoce, Funkcjonalny, Dziczyzna, Przystawki, Sushi,
Dania wega?skie, Warzywa, Woda

Przyjazne smaki

Gin, Rum, Wódka, Sery (inne), Czekolada, Kawa,
Krewetki, Homar, Krab, Mi?czaki (inne), Dorsz, W?gorz, ?
abnica, ?oso?, Ryby (s?onowodne), Ryby (s?
odkowodne), Skorupiaki, Jab?ko, Morela, Banan, Jagody,
Borówki ameryka?skie, Wi?nia, Orzech kokosowy,
Kukurydza, Ogórek, Figi, Kalamondin, Cytryna, Limonka,
Mandarynka, Mango, Pomara?cza, Marakuja,
Brzoskwinia, Gruszka, Ananas, ?liwka, Granat, Dynia,
Malina, Czerwone owoce, Truskawka, Jelenina, Królik,
Dziczyzna (inne), Szczypiorek, Mi?ta, Fasolka, Kozina,
Jagni?cina, Podroby, Wieprzowina, Baranina, Ciel?cina,
Mi?so (inne), Kurczak, Kaczka, G??, Ba?ant, Go??b,
Przepiórka, Indyk, Drób (inne), Przegrzebki (ma??e ?w.
Jakuba), Ostryga, Ka?amarnica, Sól, Wanilia, Papryka
chili, Awokado, Marchewka, Imbir, Cebula, Ziemniak,
Dynia pi?mowa, Bataty (s?odkie ziemniaki), Kuskus,
Jajko, Oliwa z oliwek, Ry?, Sos sojowy, Cukier, Tofu

Nazwa ?aci?ska Oxalis

Synonimy
Jadalne li?cie, Kapusta kiszona, Koniczyna, Szcz??liwa
koniczyna, Li?cie koniczyny, Jadalne koniczyny,
Szczawik, Li?cie cytrusów

Wymiary od 5 do 10 cm

Normy mikrobiologiczne

Patogeny: Salmonella spp Nieobecna w 25 g, Listeria
monocytogenes Nieobecna w 25 g, Staphylococcus
aureus <1.105 ufc por g, Bacillus cereus <1.105 ufc por g,
EHEC/STEC Nieobecna w 25 g


