Shiso Purple Vinegar

Herkomst Azié
Smaak / Aroma Azijn met shiso smaak

Lente, Zomer, Herfst,
Winter, Asperge, Barbeque,
Kerstmis, Coquille St
Jacques, Pasen, Vaderdag,
Seizoen(en) Wild, Halloween,
Moederdag, Paddestoel,
Mossel, Oester, Pompoen,
Rabarber, Aardbei,
Valentijnsdag

Bewaring 12-16 °C, Droog

De kleur van de Shiso Purple Vinegar is een mooie
intensieve purperkleur en zoals u van ons gewend bent
een zeer verfiinde en milde smaak van de Shiso Purple
Cress.

Koppert Cress ontwikkelt kleuren, geuren, vormen en smaken. Dit alles voor in en bij gerechten, om deze nog
smaakvoller te maken dan ze al zijn.

Onze meest bekende cress is de Shiso® Purple. Velen waarderen de kleur en de smaak van deze cress. Dit
gegeven hebben wij aangegrepen om van delen van een Shiso Purple plant een wijnazijn te laten ontwikkelen.

In Noordoost Azié wordt de kleur van deze plant gebruikt om producten te kleuren. De kleur van de Shiso Purple
vinegar is een mooie intensieve purperkleur en zoals u van ons gewend bent een zeer verfijnde en milde smaak van
de Shiso Purple Cress. De smaak geeft u dezelfde ervaring achterin de mond van de heerlijke Shiso Purple. De
kleur is een natuurlijke stof die aanwezig is in de plant. De rode gember die bij sushi gerechten gebruikt wordt is ook
met deze stof gekleurd.

De Shiso Purple vinegar is ideaal geschikt voor het maken van sauzen, desserts, salades en dresseren van
gerechten. De kleur is vast en vervaagd niet, dit is zeer belangrijk omdat juist de kleur iets extra brengt.

De inhoud van de flessen is 25 cl. en voorzien van zilveren dop welke is ingeseald.

Al met al een schitterend en kwalitatief exclusief product.

SPECIFICATIES

Smaak Bitter, Zuur, Zoet

Arabisch, Aziatisch, Chinees, Creools, Frans, Japans,

Culturen
Koreaans, Portugees, Spaans
4 Koude infusie, Gel, Warme infusie, Marineren, Inmaken,
Techniek ;
Siroop
Kleuren Roze, Paars, Rood

Alcohol, Ontbijt, Cocktail, Schaaldieren, Dessert, Vis,
Gerechten Fruit, Wild, Infusion, Vlees, Gevogelte, Salade, Snack,
Soep, Sushi, Thee, Vegetarisch, Groenten, Water



Smaakvrienden

Gin, Wodka, Chocolade, Garnalen, Kreeft, Krab,
Schaaldieren (andere), Kabeljauw, Paling, Zeeduivel,
Zalm, Vis (zout water), Vis (zoet water), Schelpdier,
Appel, Banaan, Bessen, Bosbes, Kers, Mais,
Komkommer, Aubergine, Grapefruit, Peer, Pruim,
Granaatappel, Pompoen, Framboos, Rood fruit, Aardbei,
Watermeloen, Hert, Konijn, Wild (andere), Venkel, Munt,
Dragon, Bonen, Rundvlees, Geit, Lam, Organen,
Varkensvlees, Schaap, Kalfsvlees, Vlees,
Eekhoorntjesbrood, Shiitake paddestoel, Truffel, Kip,
Eend, Gans, Fazant, Duif, Kwartel, Kalkoen, Gevogelte
(andere), Coquilles, Oester, Inktvis, Kaneel, Vanille, Chili,
Artisjokken, Asperge, Avocado, Rode biet, Bleekselderij,
Broccoli, Wortel, Bloemkool, Witlof, Knoflook, Gember,
Mierikswortel, Boerenkool, Bruine bonen, Ui, Rabarber,
Muskaatpompoen, Zoete aardappel, Couscous, Ponzu,
Rijst, Suiker, Tofu, Yuzu



